附件2
入网餐饮服务提供者整治重点内容检查表
	适用对象
	检查内容
	检查要点
	落实情况

	入网餐饮服务提供者
	取得资质情况
	是否具有实体经营门店并依法取得食品经营许可证，并按照食品经营许可证载明的主体业态、经营项目从事经营活动。
	是□
否□

	
	信息公示情况
	是否在网上公示涉网菜品名称和主要原料名称。
	是□
否□

	
	现场制售情况
	是否严格按照《食品安全法》、市场监管总局《餐饮服务食品安全操作规范》相关要求，加强原料采购、设施设备、从业人员、环境卫生、清洗消毒等管理，避免经营场所产生脏乱差现象。
	是□
否□

	
	
	是否在本店的加工操作区内加工食品，并规范加工制作过程，是否将订单委托其他食品经营者加工制作。
	是□
否□

	
	
	网络销售的餐饮食品是否与实体店销售的餐饮食品质量安全保持一致。
	是□
否□

	
	包装材料及配送措施落实情况
	是否使用无毒、清洁的食品容器、餐具和包装材料，并对餐饮食品进行包装。
	是□
否□

	
	
	对配送有保鲜、保温、冷藏或者冷冻等特殊要求食品的，是否采取能保证食品安全的保存、配送措施。
	是□
否□

	
	其他问题：



被检查单位：              
法定代表人（负责人）签字：
检查单位：                        
检查人签字：                            
检查时间：
